
Qualité - Service - Voilà notre devise!

MÉCHOUI NORD-SUD
SERVICE DE TRAITEUR, BUFFET CHAUD / FROID POUR TOUS GENRE D’ÉVÉNEMENT.

NOS SOUS-BOIS   (Choix d’une entrée)

1 - Assiette de crudités et sa trempette campagnarde
2 - Terrine de gibiers et son confit d’agrume
3 - Brushetta et baguette
4 - Saucisses artisanales du charcutier
5 - Nachos et salsa douce

LES BOISÉS * (Assiette principale)

Servi avec sauce bordelaise et pommes de terre au four, salade césar, salade de chou crémeuse, marinades, crème sure, pain français et beurre.
1 - L’ÉCORCE                   (porc à l’ail mariné) ........................................................................ 15,22$

2 - L’ÉRABLE                   (boeuf et porc à l’ail marinés) .......................................................... 15,99$
3 - LE BOULEAU           (porc et poulet marinés) .................................................................. 16,37$
4 - LA PLAINE                (porc et poulet plus boeuf marinés) ................................................. 16,75$
5 - LE CHÊNE                 (agneau et porc marinés) ................................................................ 17,52$
6 - LA PRUCHE             (boeuf, porc et agneau marinés) ....................................................... 17,75$
7 - LE TREMBLE          (porc, poulet et agneau marinés) ..................................................... 17,89$
8 - LE MERISIER          (gigot d’agneau désossé et mariné) .................................................. 19,25$
9 - LE PEUPLIER          (bison, porc et poulet mariné) ......................................................... 21,70$
10 - L’HÊTRE                  (bison et sanglier marinés) .............................................................. 23,50$
11 - LE CÈDRE              (porc, poulet et cerf rouge marinés) .................................................  25,75$
12 - LE FRÊNE               (porc, agneau et cerf rouge marinés) ................................................. 27,25$

SALADES (Choix de 1 item)

1 - Salade taboulé et ses herbes fraîches
2 - Salade aux épinards (piments jaunes, verts et rouges, riz et champignons)
3 - Salade de pâte ( Fussilli et légumes )
4 - Salade de pommes de terrre ( bacon et oignon )

DESSERTS (Choix de 1 item)

1 - Gâteau vanille glacé
2 - Gâteau chocolat glacé
3 - Gâteau aux carottes et noix
4 - Tarte au sucre maison
5 - Carré aux dattes ou pommes

RÉSERVATION
Nom : _____________________________________________ Nombre de personnes :_______________
Adresse : _____________________________________________________________________________
Ville : _____________________________________________ Genre d’événement : _________________
Code postal : ____________________________________ Adultes__________________________
Téléphone : _____________________________________ Enfants de 0 à 4 ans : _______________
Date de l’événement : _____________________________                  de 5 à 8 ans : _______________
Lieu de l’événement : ______________________________                  de 9 à 12 ans : ______________
Heure du repas : __________________________ Confimation OUI _____   NON ______
    Accompte versé : ___________________

Verso :

2011

#________

RABAIS100 pers. et plus- 1,00$ / pers.

Sur les sentiers de

Pourboire : Un pourboire de 15% en sus
Frais de taxe en sus : 5% TPS et 8,5% TVQ

Frais de transport : Pour l ’extérieur de la région : 60,00$ minimun.



Un petit supplément pour compléter votre menu !

Chaque item convient pour environ 15 personnes

SUPPLÉMENT 
1 - Assiette de bruschetta .............................. 16,99$
2 - Saucisse de l’artisant ................................ 16,99$
3 - Assiette de fromages et raisin ................... 19,95$

Pourboire : Un pourboire de 15% en sus

Frais de taxe en sus : 5% TPS et 8,5% TVQ

Frais de transport : Pour l’extérieur de la région : 60,00$ minimun.

Sans frais : 1-866-231-2331
Téléphone : 819 233-2311 
Télécopieur : 819 233-4409

Les prix sont pour un minimun de 35 personnes et plus.

Les ustensiles stainless, assiette biodégradables, verres à café, serviette de table,
bâtonnets à café, crémette et sucre sont inclus dans les repas. 
Pour un couvert complet en porcelaine, un supplément vous sera chargé.
Inclus : couteau et fourchette en stainless.

Nous ne fournissons pas les nappes en tissus.

N.B. Les nappes sont fournies SEULEMENT pour les table de service du traiteur.

Assiette 9” ( en porcelaine ) .......................1,00$
Couvert complet (en porcelaine ) ...............5,00$
Nappes jetables : .......................................1,50$ 
de la table rectangulaire pour les invités.

N.B. les enfants de 0 à 4 ans : Gratuit
                       5 à 8 ans : 7$ +++ service
                       9 à 12 ans : 5$ de rabais par personne sur l’assiette principal

NOUS SOMMES SOUCIEUX DE L’ENVIRONNEMENT -
NOUS UTILISONS DE LA VAISSELLE BIODÉGRADABLE.

16800, boul. des Acadiens
St-Grégoire, Ville de Bécancour, Qc. G9H 2E1

Supplément de 0,75$ / personne
pour les desserts suivant :

- Gâteau forêt noire
coulis en saison

- Salade de fruits
- Gâteau fromage

www.mechouinordsud.com
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